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Opis przedmiotu zamoéwienia

1. Przedmiot zamoéwienia:
Przedmiotem zamodwienia jest ustuga gastronomiczna w dniu 8 sierpnia 2025 r.
polegajgca na przygotowaniu uroczystej kolacji dla uczestnikdéw konferencji pn.:
»~The 19th International Saga Conference” w Katowicach.

2. Miejsce realizacji zaméwienia:

Zamawiajacy wymaga, aby ustuga byta swiadczona w miejscu znajdujgcym sie
w bezposrednim sgsiedztwie Wydziatu Humanistycznego Uniwersytetu
Slaskiego, Uniwersytet Slgski, ul. Uniwersytecka 4, 40-007 Katowice
w odlegtosci do 1 km (w linii prostej) od miejsca obrad konferencji.

3. Ilo$¢ uczestnikow: min 200 osob, max 270 osdb.
Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo ograniczenia wielkosci zamowienia.
Rzeczywista liczba positkdw wynikaé bedzie z biezacych potrzeb Zamawiajgcego
i uzalezniona bedzie od liczby uczestnikdw konferencji oraz zmian
w harmonogramie.

4. Termin realizacji zamowienia: 8 sierpnia 2025 r.

a) Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia odpowiedniej ilosci i jakosci
poczestunku
w porze uzgodnionej z odpowiedzialnym pracownikiem Zamawiajgcego;

b) informacje o liczbie oséb korzystajacych z ustug gastronomicznych oraz
godziny realizacji ustugi beda zgtaszane elektronicznie do Wykonawcy
w terminie do 7 dni przed planowanym terminem wydarzenia;

c) szczegbtowe menu Zamawiajacy ustali z Wykonawcg na 7 dni przed
realizacja ustugi;

d) Wykonawca jest zobowigzany dostosowal sie do zmian harmonogramu
wprowadzonych przez Zamawiajgcego;

e) kazdorazowe nieterminowe dostarczenie positkow zgodnie
z harmonogramem z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy Zamawiajacy
uznaje za niewykonanie przedmiotu umowy.

5. Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia:

Uroczysta kolacja konferencyjna podana zostanie w formie bufetu szwedzkiego
wg nastepujacej specyfikacji:

a) dania bufetowe: wersja miesna, wegetarianska i weganska do wyboru,
w tym : zupa oraz II danie gtéwne sktadajace sie z:
- miesa (wieprzowina, wotowina, dréb, ryba)
- dodatek skrobiowy
- dodatek warzywny
- wersja weganska: danie bezmiesne wraz z dodatkiem skrobiowym
i warzywnym;
b) zimna ptyta (wersja miesna, wegetarianska i weganska np.: satatki,
szasztyki, tartinki);
c) deser ( patera ciast, owoce );
Uniwersytet Slaski w Katowicach
Dziat Logistyki

ul. Bankowa 14, 40-007 Katowice
tel.: 32 359 24 50, e-mail: dl-su@us.edu.pl

www.us.edu.pl

Stronal



7 4

d)

UNIWERSYTET SLASKI

W KATOWICACH

napoje: mineralna woda gazowana/niegazowana, 100% soki, napoje
gazowane, kawa z ekspresu, herbata.

Kolacja rozpoczyna sie o godzinie 20:00 i trwa max.6 godzin.

6. Zasady realizacji ustugi gastronomicznej:

a)

b)

f)
g)
h)

j)

k)

Zamawiajacy nie dopuszcza podawania potraw w naczyniach jednorazowego
uzytku. Wykonawca winien dysponowac odpowiednig, jednolitg zastawg;
stoty powinny by¢ nakryte obrusami i przyozdobione $wiezymi kwiatami;
Wykonawca powinien zapewnic:

- jedng sale konsumpcyjng mieszczacq wszystkich uczestnikow spotkania
(maks. 270 o0s.); sala w uktadzie siedzgcym. Ustuga powinna by¢ realizowana
w pomieszczeniu zamknietym, pod dachem. Zamawiajacy nie dopuszcza
wyzywienia na swiezym powietrzu;

- ze wzgledu na charakter wydarzenia uczestnicy maja mie¢ kontakt
wzrokowy;

- odpowiednig ilo$¢ stotow i krzeset dla uczestnikow wydarzenia;
-dekoracyjne nakrycie stotéw;

- klimatyzowane pomieszczenie;

-do dyspozycji gosci powinny by¢ toalety i szatnia;

-odpowiednig ilos¢ obstugi kelnerskiej. Personel obstugujacy powinien: byc¢
ubrany w jednakowe i czyste stroje - stréj o charakterze oficjalnym,
dopasowany do rangi i charakteru spotkania, a takze postugiwac sie jezykiem
angielskim w stopniu komunikatywnym;

ze wzgledu na miedzynarodowy charakter wydarzenia, oznakowanie potraw
i informacja o ewentualnych alergenach powinna by¢ podana rdéwniez
w jezyku angielskim;

realizacja ustugi gastronomicznej realizowana bedzie zgodnie z zasadami
rezimu sanitarnego obowigzujacego w danym czasie;

Wykonawca winien serwowac positki w sposdb estetyczny. Podczas realizacji
catej ustugi naczynia, w tym filizanki, spodki tyzeczki itp. bedg na biezaco
wymieniane na czyste;

positki zapewnione przez Wykonawce musza by¢ rdéznorodne, Swieze,
przyrzadzone w dniu swiadczenia ustugi;

positki zapewnione przez Wykonawce obejmg dania miesne, weganskie
i wegetarianskie;

dania muszg charakteryzowac sie dobrg jakoscig tj. uzyciem produktow gat.
I, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w zakresie S$wiadczenia ustug
gastronomicznych;

positki muszga by¢ wykonane z naturalnych produktéw metoda np.
gotowania, duszenia, pieczenia. Zamawiajacy nie dopuszcza produktow typu
instant oraz produktéw gotowych. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci
wydawania positkdw z potproduktow;

Wykonawca powinien uwzgledni¢ mozliwos¢ sporzadzenia wersji positku
spetniajacego specjalne potrzeby zywieniowe uczestnikdw (zwigzane
z alergiami, nietolerancjami pokarmowymi);

Wykonawca dostosuje realizacje ustugi do potrzeb 0s6b
Z niepetnosprawnosciami
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Wykonawca powinien zaplanowa¢ udogodnienia tak, aby réwniez osoby ze
szczegdblnymi potrzebami miaty mozliwos¢ skorzystania z gastronomii (np.
stoty na ktérych serwowane beda przekaski powinny by¢ na odpowiedniej
wysokosci).

7. Warunki udziatu w postepowaniu
O udzielenie zamdéwienia moze ubiegac sie Wykonawca:

1) ktory posiada aktualne zezwolenie na prowadzenie dziatalnosci
gastronomicznej, udokumentowane decyzjg wiasciwego organu inspekcji
sanitarnej;

2) ktéry dysponuje co najmniej jednym pomieszczeniem dla 270 osob,
zapewniajac petng obstuge techniczno - logistyczng wydarzenia;

3) ktorego lokalizacja jest nie wieksza niz 1 km w linii prostej od miejsca obrad
konferencji tj. od Wydziatu Humanistycznego Uniwersytetu Slaskiego, ul.
Uniwersytecka 4, 40-007 Katowice. W celu weryfikacji odlegtosci nalezy
postuzy¢ sie pomiarem odlegtosci dostepnym na stronie internetowej:
https://www.google.pl/maps/preview.

Zamawiajqcy zastrzega sobie na kazdym etapie realizacji postepowania mozliwosé
wezwania Wykonawcy do okazania dokumentdéw potwierdzajacych spetnienie
wyzej wskazanych warunkow.

8. Warunki ptatnosci:

Rozliczenie z Wykonawcag odbedzie sie na podstawie faktury wystawionej po
zrealizowaniu ustugi oraz po podpisaniu protokotu odbioru ustugi, ktéry stanowi
podstawe do przyjecia faktury. Zamawiajacy =zastrzega, iz rozliczenie
z Wykonawcq odbedzie sie w oparciu o zaoferowane ceny jednostkowe i
ostateczng liczbe osdb, ktéra skorzysta z ustugi. Zamawiajacy zastrzega, ze
podana w dokumentacji postepowania liczba 0sdb jest liczbg maksymalng, ktéra
moze ulec zmniejszeniu i Wykonawcy nie bedzie przystugiwaé z tego tytutu
zadne roszczenie. Termin ptatnosci: 14 dni od daty przyjecia faktury.
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