UNIWERSYTET SLASKI Katowice, dnia 22 lutego 2016 r.
ul. Bankowa 12,

40- 007 KATOWICE

NIP 634-019-71-34;

REGON 000001347

UCZESTNICY POSTEPOWANIA

NR DZP.381.3.2016.UG

WYJASNIENIA DO TRESCI SIWZ

Dotyczy: postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego o wartosci zamowienia
ponizej rownowartosci kwoty 209.000,00 € p.n. Ustuga cateringu (nr postepowania DZP.381.3.2016.UG).

Do Zamawiajgcego wplynely zapytania dotyczace ww. postepowania. Zgodnie z art. 38 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia
2004 r. Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z 2015 r., poz. 2164 z pdzn. zm.), zwang dalej takze ,ustawg Pzp”,
Zamawiajgcy jest obowigzany udzieli¢ wyjasnien niezwlocznie, jednak nie pdzniej niz na dwa (2) dni przed uptywem terminu
skfadania ofert. Zgodnie z ust. 2 przedmiotowego artykutu tresé zapytah wraz z wyjasnieniami Zamawiajgcy przekazuje
Wykonawcom, ktorym przekazat specyfikacje istotnych warunkéw zamoéwienia bez ujawniania zrédia zapytania, a jezeli

specyfikacja jest udostepniana na stronie internetowej, zamieszcza na tej stronie.

Wobec powyzszego Zamawiajgcy udziela nastepujgcych wyjasnien:

Pytanie 1:

W zwiazku z faktem, iz Zamawiajacy W opisie przedmiotu zaméwienia wymaga, aby ustuga catermgow;i bdy}a
realizowana w konkretnej lokalizacji do tego celu jest potrzebny odeW}edn.l srqdek transportu. Jest to bar ;o(
wazne, by przewozone potrawy byly przewozone w \\.'arlun‘kach odpowiednich i wymaganych przez PFZQ%IS}
prawa. Ponadto daje to gwarancje wysokiej jakosci swnadclzonyc'h ustug przez ﬁrme; ’caterlr?g.o;vq. kzv
zamawiajacy wymaga, aby wykonawca posiadal min 1 samochdd, ktéry ma pozwolenie Panstwowe] Inspekcji
Sanitarnej na przewdz srodkow spozywczych?

Odpowiedz:
Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca dysponowat odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do
wykonania zamowienia. W tym celu Wykonawca winien zlozy¢ OsSwiadczenie o spetnianiu warunkéw udziatu

w postepowaniu (zgodnie z wzorem w zatgczniku 1B do SIWZ).

Zamawiajgcy nie konkretyzuje powyzszego warunku poprzez stworzenie opisu sposobu dokonywania oceny jego
spetnienia, w tym wymogu, aby Wykonawca posiadat min. 1 samochdd, ktéry ma pozwolenie Panstwowej Inspekciji

Sanitarnej na przewdz srodkdw spozywczych.

Pytanie 2:

Zamawiajacy wymaga, aby wykonawca posiadat aktualne pozwolenie Pa{'\stwo“vfej lr}spekql ?gnltgrnq }:a
realizacje ustug cateringowych, jednakze nie sprecyzowa? czy to ma b?'c pozw}oleme ngk rea 1z7a<(:iJ¢ su[sw %
cateringowych w naczyniach jednorazowego uzytku czy W'lelorazowegf) uzytku. \’\- zataczni u nr _d ko o
zamawiajacy wymaga by wykonawca zapewnil zastawg sto{owz? s’zklanqu porce]anowg oraz sztuccg po reslaja '
fakt, ze nie dopuszcza plastikowych i papierowych naczyn 1 sztugcow.,W zw1§zku z 'p_o_w,\zs'zym,.czy
Zamawiajacy wymaga, aby wykonawca posiadat aktualne zezwolenie Panstwowe] Inspekcji Sanitarnej na
realizacje ustug cateringowych w naczyniach wielorazowego uzytku?
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Odpowiedz:

Zgodnie z warunkiem udziatu w postepowaniu, okreslonym w rozdz. Il ust. 1 pkt 1) lit. a) SIWZ, Zamawiajgcy wymaga, aby
Wykonawca przedstawit aktualne zezwolenie na prowadzenie dziatalnosci cateringowej, wydane przez wtasciwy organ
inspekcji sanitarnej. Jednoczes$nie Zamawiajacy nie wskazuje, czy ma to by¢ pozwolenie na realizacje ustug cateringowych

w naczyniach jednorazowego uzytku czy wielorazowego uzytku.

Pytanie 3:

Zamawiajacy wymaga, by zapewni¢ dostep do napoi zimnych i cieptych w.k'ilku’. t| co najvnvmlej 3 li)unk'ta.ch
podczas kazdej z przerw. Z do$wiadczenia wiemy, ze pod wzg}lqdem 'mozllwosm prasi‘ow._\ch wig SZSSC'I z
lokalizacji roztozenie cateringu na tyle punktow bedzie skutkpwac nagminnym tzw. W)"buamel.n.pr.z»;.dqu. zl: \’;
takim przypadku Zamawiajgcy dopuszcza mozliwo$é roztozenia napoi zimnych i cieptych na mniej niz 3 punkty

Odpowiedz:

Zamawiajgcy dopuszcza, by w przypadku, gdy roztozenie napojow cieptych w trzech miejscach bedzie skutkowato
tzw. wybijaniem pradu, gorgce napoje zostaly roztozone w mniej niz trzech punktach lub dopuszcza mozliwo$¢ podania
gorgcych napojow w termosach podtrzymujgcych ciepto. Przy czym napoje zimne i serwowany poczestunek (ciasteczka,
kanapki) winny by¢ roztozone w co najmniej trzech punktach.

Pytanie 4:

W rozdziale Il, pkt 1., ppkt 3) SIWZ jest napisane, iz ,W celu realizacji ustugi Wykonawca zapewni stoliki”, w Zatgczniku nr
2 do SIWZ w Zakresie zamoéwienia jest napisane, ze nalezy ,zapewni¢ oraz ustawi¢ 10 okragtych stotéw dla gosci w dniu
14 kwietnia podczas przerwy kawowo-kanapkowej dla 150 osob”. Prosze o wyjasnienie, czy 10 okragtych stotéw w dniu
14 kwietnia wraz z dekoracjami dla gosci to jedyne wymagane przez Zamawiajgcego stoty, czy np. wymagane sg rowniez

stoly na wszystkie pozostate czesci ustugi na ktérych bedzie ustawiany tzw. szwedzki stot?

Odpowiedz:

Zamawiajgcy wyjasnia iz zgodnie z Zatgcznikiem nr 2 do SIWZ nr DZP.381.3.2016.UG — Szczegotowy opis przedmiotu
zamowienia, Wykonawca winien zapewni¢ oraz ustawi¢ 10 okraglych stotéw dla gosci (tzw. ,koktajlowki’) w dniu
14 kwietnia, podczas przerwy kawowo-kanapkowej dla max 150 oséb.

Ponadto przedmiot zaméwienia winien zostaé zrealizowany przy uzyciu stotéw Wykonawcy — zapis odnosi sie do stotéw,

na ktérych beda serwowane potrawy podczas wszystkich przerw, tzw. szwedzki stot.

POWYZSZE WYJASNIENIA SA WIAZACE DLA WYKONAWCOW | NALEZY JE UWZGLEDNIC PRZY SPORZADZANIU
OFERTY.

Cztonek Komisji Przetargowej: Zastepca Przewodniczgcego Komisji Przetargowej:

mgr inz. Artur Baran mgr Ewa Stowik
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