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Zalacznik nr 1

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest usluga polegajaca na organizacji kompleksowej uslugi cateringu
($niadania, serwisy kawowe obiady i kolacje) warsztatow organizowanych na terenie Cieszyna dla
pracownikéw Uniwersytetu Slaskiego w ramach projektu pn.: ,,DUO- Uniwersytet Slaski uczelnig
dostepna, uniwersalng i otwarta” realizowanego w ramach Programu Operacyjnego Wiedza
Edukacja Rozwdj na lata 2014-2020, O$ priorytetowa III Szkolnictwo Wyzsze dla gospodarki
i rozwoju, Dziatanie 3.5 Kompleksowe programy szkét wyzszych wspotfinansowanego
z Europejskiego Funduszu Spotecznego.

1. Termin realizacji zamdowienia:

Ustuga cateringowa trwac bedzie maksymalnie 6 dni.
Ustugi cateringowe realizowane bedg w terminie od 27.06.2022-02.07.2022 r.

Miejsce realizacji zaméwienia:

Usluga zrealizowana zostanie w Cieszynie w jednym z budynkéw Kampusu Uniwersytetu Slaskiego
w Katowicach. Brane pod uwagg sa nastepujace lokalizacje:

- 43-400 Cieszyn, ul. Bielska 62

- 43-400 Cieszyn, ul. Bielska 66

- 43-400 Cieszyn, ul. Niemcewicza 6

- 43-400 Cieszyn, ul. Paderewskiego 13

Zamawiajacy nie potrafi poda¢ doktadnie w ktorej z powyzszych lokalizacji ustugi cateringowe beda
swiadczone. Przekaze t¢ informacje Wykonawcy najp6zniej na 3 dni robocze przed pierwszym
dniem realizacji zamowienia.

2. Planowana liczba positkow:

Kazdy positek przygotowany bedzie dla maksymalnie 23 0sob, przy czym na 3 dni przed realizacja
Zamawiajacy przekaze Wykonawcy szczegdlowe informacje dotyczace ostatecznej liczby osob
korzystajacych z poszczegdlnych positkow.
1) Pierwszy dzien, tj. 27.06.2022 r:
a) Serwis kawowy w godzinach 10:30-11:00 i 16:00-16:30
b) Obiad w godzinach 13:30-14:15
¢) Kolacjaw godzinach 18.00 —19.00
2) 28.06; 29.06; 30.06; 01.07.2022 r.
a) Sniadanie w godzinach 7:30 — 8:30
d) Serwis kawowy w godzinach 10:30-11:00 i 16:00-16:30
b) Obiad w godzinach 13:30-14:15
¢) Kolacja w godzinach 19:00-20:00
3) 02.07.2022r
a) Sniadanie w godzinach 7:30 — 8:30
b) Serwis kawowy w godzinach 10:30-11:00 i 16:00-16:30
c) Obiad w godzinach 13:30-14:15
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Istnieje mozliwo$¢, ze nie wszyscy uczestnicy korzysta¢ beda ze wszystkich positkow. Informacja
na temat liczby danego rodzaju positkéw zostanie przekazana min. 3 dni przed terminem rozpoczecia
realizacji ustugi.

3. Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia:

a) Do dyspozycji uczestnikow przez caty dzien w dniach realizacji ustugi dostgpne beda bez
ograniczen:
- kawa, z ekspresu, i rozpuszczalna w pojemniku do samodzielnego parzenia, mleczko
w mlecznikach, cukier w cukiernicach, woda goragca w warnikach na biezaco
uzupetniana,
- herbata w saszetkach min. 3 rodzaje do wyboru: czarna, zielona i owocowa, cytryna
pokrojona w plastry na talerzyku wraz z widelczykiem do naktadania,
- woda bez gazu i gazowana podawana w szklanych dzbankach.

b) Sniadanie

Przyktadowa propozycja menu akceptowana przez Zamawiajacego (poszczegolne sktadniki menu
powinny znajdowaé si¢ na szwedzkim stole):

e clement na ciepto — np. parowki, kietbasa
element na ciepto - jajecznica,
ptatki kukurydziane, mleko
pieczywo,
wedlina,
ser topiony/ser biaty/twarozek,
pomidor,
masto,
dzem,
ketchup,
musztarda,

¢) Obiad

Przyktadowa propozycja menu akceptowana przez Zamawiajacego (poszczeg6élne sktadniki menu
powinny znajdowac si¢ na szwedzkim stole:

e Zupa: krem z brokutow, zupa ogérkowa

e Drugie danie:

o danie miesne - filet drobiowy z fetg i pomidorami,
danie migsne - pieczen wieprzowa w sosie,
dodatki skrobiowe - ziemniaki puree z mastem, ryz lub kasza
sataty i satatki, co najmniej 2 propozycje - surowka wiosenna (kapusta
pekinska, pomidor, ogorek, szczypior) + surdéwka z pora (por, kukurydza,
rodzynki),
o kompot/sok,

d) Serwis kawowy

e wybor 2 ciast wlasnego wypieku

e soki 100 % co najmniej 2 rodzaje podawane w szklanych dzbankach, min. 300 ml / porcja

e) Kolacja
Przyktadowa propozycja menu akceptowana przez Zamawiajacego (poszczegolne sktadniki menu
powinny znajdowac si¢ na szwedzkim stole:

e clement na ciepto - gulasz/leczo,

e clement na ciepto - gotabki

O O O O O
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pieczywo,
satatka
wedlina,
ser zolty,
pomidor,
ogorek
masto,

f) W przypadku koniecznosci przygotowania porcji weganskich/ wegetarianskich lub
bezglutenowych, albo innych eliminacyjnych dla czeéci uczestnikow, Wykonawca zostanie
o tym powiadomiony najpézniej 3 dni przed rozpoczeciem realizacji. Menu w tym wypadku bedzie
ustalane indywidualnie.

W terminie najpdzniej do 3 dni przed data rozpoczecia $wiadczenia ushugi zywieniowej, Wykonawca
jest zobowigzany do: przedstawienia Zamawiajagcemu propozycji menu obiadowego oraz uzyskania
pisemnej akceptacji Zamawiajacego w zakresie propozycji menu obiadowego.

4. Zasady realizacji ustugi cateringowej:
- Positki zapewnione przez Wykonawce musza by¢ §wieze, przyrzadzone w dniu §wiadczenia

5.

ustugi, positki gorace muszg by¢ dostarczone na miejsce realizacji ustugi nie wezesniej niz
1 godz. i nie pdzniej niz 15 min. przed ich serwowaniem.

Wykonawca powinien dysponowac¢ odpowiednimi pojazdami typu chlodnie i sprzgtem
transportowym (termosy transportowe szczelnie zamykane) w celu wlasciwego transportu
produktéw jak i gotowych potraw.

Produkty, beda podlegaly losowej kontroli /ocenie Zamawiajacego pod wzgledem
organoleptycznym i wagowym. W przypadku, gdy Zamawiajacy stwierdzi, ze jako$¢ potraw
lub poszczegolnych ich sktadnikow nie jest zgodna z wymaganiami opisanymi w niniejszym
OPZ, wowczas Wykonawca jest zobowigzany do wymiany wadliwego asortymentu tj. do
dostarczenia nowego towaru w ciggu max. 1,5 h od momentu stwierdzenia i zgloszenia
zastrzezen koordynatorowi Wykonawcy;

Dania musza charakteryzowac si¢ dobra jakoscig tj. uzyciem produktow gat. I, zgodnie
Z obowigzujacymi przepisami w zakresie $wiadczenia ustug gastronomicznych.
Zamawiajacy nie dopuszcza produktow typu instant (np. zupy w proszku itp.) oraz
produktéw gotowych (np. mrozone zrazy itp.). Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci
wydawania positkow z potproduktow.

Zamawiajacy nie dopuszcza podawania potraw w naczyniach jednorazowego uzytku.
Wykonawca winien dysponowa¢ odpowiednia zastawa. Wykonawca winien dysponowac
obrusami na stoty.

Wykonawca winien serwowac positki w sposob estetyczny. Podczas realizacji catej ustugi
naczynia, w tym filizanki, spodki tyzeczki itp. beda na biezaco wymieniane na czyste. Na
biezgco rowniez dolewana bgdzie woda do warnikow.

Ewentualne pozostale odpadki/$mieci Wykonawca bedzie zabieral bezposrednio po
positkach i utylizowal na wtasny koszt.

Zamawiajacy zapewnia dostep do sali ze stolami i krzestami oraz dostgp do pradu.

Warunki udzialu w postepowaniu:

O udzielenie zamowienia mogg ubiega¢ si¢ Wykonawcy, ktorzy:
a) posiadajg aktualne zezwolenie na prowadzenie dzialalno$ci cateringowej, udokumentowane
decyzja wlasciwego organu inspekcji sanitarnej.
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b) wykaza, iz w ciggu ostatnich trzech lat zrealizowali co najmniej 5 ushug cateringowych
sktadajacych si¢ min. z $niadania, serwisu kawowego i obiadu dla min. 15 oso6b.

6. Rozliczenie

Ptatnosc¢ za zrealizowane ustugi bedzie regulowana po zakonczeniu ustugi na podstawie ilosci
faktycznie wydanych positkéw. Wykonaweca jest zobowigzany wystawi¢ fakturg VAT/ rachunek.
Po otrzymaniu przez Zamawiajacego prawidlowo wystawionej faktury oraz podpisanego przez
obie strony protokotu odbioru, Zamawiajacy dokonuje ptatnosci na konto wskazane w umowie
do 14 dni.
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