Zatacznik nr 1

Opis przedmiotu zamoéwienia

Organizacja spotkan dla emerytowanych pracownikéw Uniwersytetu Slaskiego w dniach
7,8 oraz 9 grudnia 2016 roku

Zamowienie udzielone zostanie w czesciach:
czes¢ A - organizacja spotkan w Katowicach w dniach 7 oraz 8 grudnia 2016 lub (w dniu 7 grudnia 2016)
czes¢ B — organizacja spotkania w Cieszynie w dniu 9 grudnia 2016

Miejsce realizacji ustugi:

czesé A — miejsce spotkania (lokal) winien byé usytuowany w bezposrednim sgsiedztwie przystankéw autobusowych
lub tramwajowych w Katowicach, w promieniu (linii prostej) nie wiekszym niz 3 km od Kampusu Uczelni ul. Bankowa
12 (tj. w Centrum Katowic)

czesé B — miejsce spotkania (lokal) winien byé usytuowany w bezposrednim sgsiedztwie przystankéw autobusowych
lub tramwajowych w Cieszynie, w promieniu (linii prostej) nie wiekszym niz 3 km od Kampusu Uczelni ul. Bielska 62

Wykonawca w celu ustalenia faktycznej odlegtosci miejsca organizacji spotkania od siedziby Zamawiajgcego, tj.
Kampusu Uczelni winien sie postuzy¢ pomiarem odlegtosci dostepnym na stronie internetowej: http://odleglosci.info/

Termin realizacji ustugi oraz ilo$¢ osoéb:

czesé A - 7 oraz 8 grudnia 2016, godz. 13.00 (lub 7 grudnia 2016, godz. 13.00)

Spotkania winny odbywac sie dla maksymalnie 500 os6b: w dwoch grupach (po 250 oséb w grupie) lub  w jednej
grupie (500 os6b) w zaleznosci od mozliwosci technicznych lokalu, w dniach 7 oraz 8 grudnia 2016 lub 7 grudnia 2016
(jedna grupa dla wszystkich uczestnikow),

czesé B - 9 grudnia 2016, godz. 13.00.

Spotkanie winno odbywac¢ sie w jednej grupie dla maksymalnie 180 oséb

Dotyczy czesci A i B:

Doktadna ilo$¢ oséb zostanie podana na 7 dni przed spotkaniem;
Czas trwania spotkan przewiduje sie na okoto 3 godziny kazde;
Kazde spotkanie rozpoczyna sie o godz. 13.00;

Kryterium oceny ofert —cena 100 %.

Menu dla czesci Ai B:

Przedmiot zamdwienia obejmuje ustuge gastronomiczng w sktad ktérej wehodzi przygotowanie positku nawigzujgcego
do tradycji wigilijnej. Forma podawania positkéw — tradycyjna (positki podawane do stolika). Porcja dla 1 osoby winna
zawierac:

e Optlatek
Przystawka

o  Wytrawny pty$ z musem tososiowym 100g
Zupa

e Barszcz z kotdunami litewskimi 200g
Il danie

¢ Ryba po grecku 200g

e Satatka z brokutow z migdatami 1509

e Satatka jarzynowa 150g

e Mix pierogéw okraszonych (po 5 szt) z kapustg i grzybami, kaszg z bryndzg, ruskie

e Swigteczne ciasta — sernik, makowiec (po kazdym ciastku na osobe) po 100g

e Owoce sezonowe po 1 dla kazdego (mandarynki, pomarancze, jabtka lub gruszki)
Napoje zimne wystawione w dzbankach na stole

¢ Woda mineralna 100 ml

e Sok owocowy 100 % 200 ml
Napoje gorgce podawane do stotéw

e Kawa typu Nescafe, Tchibo, Jacobs lub réwnowazna 100 ml

e Herbata typu Dilmah, Twinings, Lipton lub rbwnowazna 100 ml

o Dodatki: cytryna, cukier, Smietanka



Wymagania wzgledem Wykonawcy — dotyczy czesci A i B:

Wykonawca winien zapewni¢ wszystko co jest niezbedne do prawidlowego wykonania ustugi,
w szczegolnosci:

jedng sale konsumpcyjng mieszczgcg wszystkich uczestnikéw spotkan, sala w uktadzie siedzagcym — stoty
max. po 15 osob,

obstuge kelnerska,

potrawy ktére winny byé wysokiej jakosci, muszg by¢ ciepte (dotyczy potraw podawanych na ciepto), swieze
i estetycznie podane,

odpowiedni wystrdj sali i stotéw, zgodnie z charakterem spotkan (obrusy, serwetki, naczynia — zastawa
porcelanowa),

toalete i szatnie,

1 mikrofon,

oprawe muzyczng spotkania (podktad muzyczny z ptyty CD w czasie positku),



