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Zatacznik nr 1

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamodwienia

jest ustuga wyzywienia (przerwa kawowa — $niadaniowa) realizowana w ramach projektu pt.:
»Kreatywny odkrywca”. Projekt, a tym samym przedmiot zamdwienia jest wspétfinansowany
ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego Program
Operacyjny Wiedza Edukacja Rozwdj, O$ priorytetowa Il Szkolnictwo wyzsze dla gospodarki
i rozwoju, Dziatanie 3.1 Kompetencje w szkolnictwie wyzszym, nr umowy POWR.03.01.00-
00-U066/17-00.

2. Termin realizacji zamodwienia

Zamoéwienie bedzie realizowane w terminie od 29.10.2018r. do 30.04.2019r. dla max 22 grup
uczniéw — w sumie maksymalnie 15 dni, od poniedziatku do soboty. Zamawiajgcy informuije,
iz 15 dni jakie przeznacza na $wiadczenie ustugi mogg wystgpic¢ jako osobne dni w danych
tygodniach i/lub kilka z nich moze nastgpi¢ po sobie. W jednym dniu moze by¢ od 1 do max
3 grup. Dokfadne terminy wraz z porannymi godzinami oraz liczbe oséb (w tym liczbe oséb
ze specjalnymi potrzebami zywieniowymi) Zamawiajacy podawaé bedzie Wykonawcy
telefonicznie i/lub mailowo z co najmniej 2-u dniowym wyprzedzeniem.

3. Liczba oséb ktdérg obejmuje zamoéwienie:
W sumie max 286 osdb w podziale na 22 grupy: od 8 do maksymalnie 13 osobowych.

4. Miejsce realizacji zamowienia:

Z uwagi na napiety grafik warsztatéw oraz krétkie przerwy uczestnicy (uczniowie i uczennice
szkét podstawowych) musza mie¢ mozliwo$¢ pieszego, szybkiego dotarcia do miejsca
wyzywienia i powrotu na ul. Bankowg 14. Punkt gastronomiczny winien znajdowad sie
w promieniu (linii prostej) nie wiekszym niz 700 m od siedziby Wydziatu Matematyki, Fizyki
i Chemii US, ul. Bankowa 14, Katowice.

Wykonawca w celu ustalenia faktycznej odlegtosci miejsca organizacji spotkania od ww.
siedziby Zamawiajgcego winien sie postuzyé pomiarem odlegtosci dostepnym na stronie
internetowej: http://odleglosci.info/

Wykonawca winien zapewnic jeden lokal gastronomiczny posiadajgcy jedng lub dwie sale
konsumpcyjne mieszczace jednoczesnie od 1 do max 3 grup uczestnikdw warsztatow. Sala/e
w ukfadzie siedzgcym — stoly max. po 10 oséb, osobe do obstugi (pomocy) w razie
koniecznosci, toalete, szatnie mogaca pomiesci¢ wszystkie okrycia.

5. Ustuga wyzywienia skfada sie z:

Przygotowania wyzywienia dla kazdej z grup.

Przez stowo , wyzywienie” Zamawiajgcy rozumie przerwe kawowg — Sniadaniowg w formie
szwedzkiego stotu, sktadajgcg sie w szczegdlnosci z: kawy, herbaty, wody, mleka, cukru,
cytryny, drobnych stonych i stodkich przekgsek typu paluszki lub kruchych ciastek i owocéw,
kanapek oraz mleka i ptatkdw sSniadaniowych/musli.
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Menu:
Dla kazdej osoby, kazda przerwa kawowa ($niadaniowa) powinna obejmowac
w szczegodlnosci:

a) kawa naturalna z ekspresu lub zbozowa — na zamédwienie przez uczestnikéw
warsztatéw — 1 szt.;

b) wrzatek podany w termosach (minimum 2 termosy) — bez ograniczen;

c) mix herbat czarna/zielona/owocowa w torebkach (do kazdej saszetki powinien by¢
przymocowany sznureczek z zawieszkg) — 1 szt.;

d) dodatki: cukier, cytryna w plasterkach — bez ograniczen;

e) sok: (100% sok bez dodatku cukru — np. jabtkowy, lub pomaraniczowy lub
marchwiowy) - minimum 200 ml na osobe;

Nie dopuszczamy w szczegdlnosci: sproszkowanych koncentratdw, napoi, proszku
z wodg itp.);

f) ciepte mleko (3,2%) podawane w termosach —min. 200 ml/osobe;

g) ptatki $niadaniowe/musli — 50 gr/osobe;

h) kanapka — sktadajaca sie z potéwki butki typu paluch i/lub grahamka w sktad ktorej
wchodzi: masto, ser z6tty lub wedlina oraz $wieze dodatki typu: satata, ogdrek
zielony, pomidor, papryka; kanapka wegetarianska: pasta jajeczna, pasta serowa —
1/2 butki na osobe;

i) mix owocéw (obrane, w czastkach) — jabtka i/lub, gruszki i/lub, banany, i/lub
pomarancze, i/lub brzoskwinie, i/lub nektarynki, i/lub mandarynki — porcjowane na
osobe — minimum 100 gr na osobe;

j) stone i stodkie przekaski typu drobne ciastka — minimum 100 gr na osobe;

k) woda mineralna gazowana i niegazowana w zamknietych butelkach min 500
ml/osobe.

Przerwa kawowa — $niadaniowa podana ma by¢ w lokalu Wykonawcy na zastawie stotowej,
napdj podany w szklance. Zamawiajgcy nie dopuszcza stosowania naczyn papierowych,
plastikowych.

Wyzywienie powinno spetnia¢ wymogi aktualnych wytycznych: Rozporzgdzenie Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkéw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg
spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy
w tych jednostkach.

W przypadku zgtoszenia sie uczestnika/ki ze szczegdlnymi potrzebami zywieniowymi (np.
dieta bezglutenowa) Wykonawca zobowigzany jest do dostosowania wyzywienia dla podanej
liczby os6b w danym dniu Swiadczenia ustugi.
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Zamawiajgcy ma prawo do wizji lokalnej lokalu.
Zamawiajgcy nie dopuszcza cateringu.

Warunki udziatu w postepowaniu:

O udzielenie zamowienia moze ubiegac sie Wykonawca, ktory wykaze, ze w okresie ostatnich
3 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest
krotszy — w tym okresie, wykonat lub wykonuje w sposdb nalezyty, co najmniej 1 ustuge
odpowiadajgcg swoim rodzajem przedmiotowi niniejszego zamdwienia.

Zamawiajgcy uzna za odpowiadajgce swoim rodzajem przedmiotowi niniejszego zamdwienia
ustuge gastronomiczng rozumiang jako wyzywienie (sniadanie i/lub obiad i/lub kolacja) dla
grupy minimum 30 osob przy zatozeniu, iz ustuga trwata co najmniej 2 dni z rzedu i kazdego
dnia byto minimum 30 osob. Przez jedng ustuge Zamawiajgcy rozumie ustuge zrealizowang
na podstawie 1 umowy.

Na potwierdzenie spetnienia warunku Wykonawca przedstawi wraz z ofertg jedng referencje
potwierdzajgca spetnienie elementdw okreslonych w warunku.

Lokal winien by¢ na czas trwania umowy lub w konkretnych terminach realizacji ustugi
oznakowany informacjami o wspéffinansowaniu zadania z Unii Europejskiej zgodnie
z aktualnymi na dzien przeprowadzenia ustugi Wytycznymi oraz zasadami promocji Projektu.
Informacje na temat prawidtowego oznaczenia i materialy reklamowe dostarczy
Zamawiajacy.

Ptatnos¢ za ustuge bedzie realizowana w dwdch transzach po podpisaniu kazdorazowo przez
Strony protokotu odbioru, ktéry stanowi podstawe do wystawienia rachunku/faktury.
Pierwsza transza zostanie wyptacona po zrealizowaniu przez Wykonawce ustugi w 2018r,
a kolejna po zrealizowaniu ustugi w 2019r. Faktura za 2018r. zostanie wystawiona
i dostarczona najpdzniej do dnia 21.12.2018r. a za 2019r. do dnia 30.04.2019r. po wykonaniu
ustugi. Zamawiajgcy zobowigzuje sie dokonaé zaptaty naleznosci na konto bankowe
Wykonawcy w terminie 14 dni po otrzymaniu faktury i protokotu.
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