Zatgcznik 2 do Ogtoszenia o zamdwieniu DZP.381.073.2018.UGS

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Ustuga gastronomiczna podczas XXVIII letniej szkoty w dniach od 31 lipca do 29 sierpnia 2018 r.

w Uniwersytecie Slgskim w Cieszynie

I. Opis przedmiotu zamoéwienia :

1. Catodzienne wyzywienie (trzy positki: $niadania: godz. 7.30-9.00, obiady: godz. 12.15-14.00, kolacje:
godz. 18.45-20.00) dla maksymalnie 200 oséb. Zamawiajgcy nie dopuszcza cateringu.

a) $niadanie w formie szwedzkiego stotu, np. jogurt owocowy i naturalny, pfatki $niadaniowe/musli, dzemy,
miod, sok owocowy 100% np. pomaranczowy, jabtkowy, porzeczkowy (nie dopuszczamy w szczegoélnosci:
sproszkowanych koncentratéw, napoi, proszku z wodg itp.), wedliny (szynka, poledwica z kurczaka/indyka,
kietbasa, pasztet), ser zotty/biaty na stodko i na stono, warzywa (ogorek, pomidor, rzodkiewka, satata itp.),
jajkaljajecznica, nalesniki na stodko lub stono, paréwki, owoce, np. arbuzy, jabtka, banany, pomarancze itp.,
ryby, kawa rozpuszczalna, herbata czarna w torebkach;

b) obiad dwudaniowy (zupa w wazie, np. pomidorowa z ryzem, rosot, zur, krupnik, jarzynowa, barszcz +
chleb), drugie danie porcjowane, np. kurczak w sosie stodko-kwasnym, ryz, surowka
z kapusty pekinskiej, kotlet schabowy w panierce, ziemniaki z wody, kapusta zasmaZzana, lasagne
z miesem, satatka z pomidoréw, wieprzowina duszona w warzywach, kasza gryczana, surowka
z biatej kapusty; dla wegetarian np. szpinak z czosnkiem, jajko sadzone, kotleciki sojowe w sosie stodko-
kwasnym, zapiekane pomidory faszerowane ryzem itp.), napoje (woda, kompot);

c) kolacja ciepta (np. tazanki, knedle ze S$liwkami, pierogi ruskie/leniwe, zapiekanki
makaronowe/ryzowe/ziemniaczane z warzywami i/lub miesem, bigos itp.) lub zimna ptyta: wedliny (szynka,
poledwica z kurczaka/indyka, kietbasa, pasztet), ser zoity/bialty na stodko i na stono, warzywa (ogoérek,
pomidor, rzodkiewka, safata itp.), pasty (np. jajeczna, rybna, serowa), satatki makaronowe/ryzowe/warzywne
itp. kawa rozpuszczalna, herbata czarna w torebkach;

2. Positki wydawane w 1 turze.

3. Zagwarantowanie odpowiedniej liczby naczyn i sztuécow (zastawa — nie dopuszczamy mozliwosci uzycia
naczyn jednorazowych), nakrycia stotéw (czyste obrusy na kazdym stole), serwetek (papierowe,
jednorazowe serwetki na kazdym stoliku — w odpowiedniej ilosci).

4. Zapewnienie obstugi kelnerskie;.

5. Zagwarantowanie dla oséb o innych preferencjach kulinarnych (np. wegetarianie, weganie,
bezglutenowcy, bezlaktozowcy) cieptego positku o gramaturze réwnowaznej positkowi tradycyjnemu — w
pierwszych dniach szkoty zostanie podana liczba (zwykle ok. 20).

6. Zagwarantowanie réznorodnosci positkow oraz duzej ilosci warzyw i owocow w positkach.

7. Wykonawca winien zapewni¢ wszystko, co jest niezbedne do prawidtowego wykonania ustugi,
a w szczegolnosci:

- jedng sale konsumpcyjng mieszczgcg wszystkich uczestnikéw spotkania; sala w uktadzie siedzgcym — stoty
maksymalnie po 8 oséb;

- estetyczny i elegancki wystroj sali i stotow;

- minimum jedng toalete z umywalkami na terenie miejsca wykonywania ustugi — w dogodnej lokalizacji, ze

swobodnym do niej dostepem, ktéry jednoczesnie nie przeszkadza osobom spozywajgcym positki;



Zatgcznik 2 do Ogtoszenia o zamdwieniu DZP.381.073.2018.UGS

- lokal usytuowany winien byé w bezposrednim sagsiedztwie kampusu Uniwersytetu Slgskiego
w Cieszynie tj. w odlegtosci do 2 km od kampusu Zamawiajgcego ul. Bielska 66, Cieszyn. Odlegto$¢ winna

zostaé zmierzona w oparciu o strone internetowa: http://odleglosci.info/.

8. Ustuga bedaca przedmiotem niniejszego postepowania winna by¢é $Swiadczona zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami prawa w kwestii zywienia zbiorowego. Na Wykonawcy spoczywa
odpowiedzialnos¢ za naruszenie przepisow sanitarnych, p. poz., BHP oraz brak stosownych zezwolen na
prowadzenie dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem zaméwienia. W przypadku naruszen, natozone przez

wiasciwe organy sankcje, obcigzajg Wykonawce.

Wszyscy studenci i wyktadowcy przez caly okres trwania letniej szkolty zakwaterowani sg

w akademiku US w Cieszynie.

Il. Zakres zamowienia (dla 1 osoby na dzien):

1. Sniadanie: co najmniej 300g urozmaiconego positku.

2. Obiad zawierajgcy: co najmniej 200g miesa, co najmniej 150g dodatkéw w postaci suréwek, warzyw oraz
co najmniej 150g ziemniakow (lub zastepnikow).

3. Kolacja co najmniej 300g urozmaiconego positku.

4. Produkty zywno$ciowe powinny by¢ swieze, produkty przetworzone takie jak kawa, herbata itp. powinny
posiadac date przydatnosci do spozycia wygasajaca nie wczesniej niz na
3 miesigce po terminie podania swiadczonych przez Wykonawce ustug.

5. Potrawy gotowane winny by¢ przyrzgdzone w ten sposob, aby w czasie podawania nie musiaty by¢
odgrzewane.

6. Zapewnienie  wysokiej jakosci  positkow, ktére muszg byé Swieze, urozmaicone

i estetycznie podane.

IIl. Harmonogram realizacji ustugi:

1. 29 lipca (obiad) do 31 lipca 2018 ($niadanie) zapewnienie wyzywienia dla maksymalnie 20 osdb
(doktadng liczbe podamy kilka dni przed przyjazdem).

2. 31 lipca 2018 obiad wyjgtkowo od 13.00 do 16.00 (studenci bedg przyjezdzaé o réznych godzinach);
kolacja juz w zwyktych godzinach.

3. Zapewnienie wyzywienia dla mniejszej liczby oséb w dni wycieczkowe (05.08., 12.08., 19.08, 26.08.2018).
0] liczbie  o0s6b  pozostajgcych na  miejscu  organizatorzy  kursu informowa¢  beda
z dwudniowym wyprzedzeniem.

4. Organizacja bankietu inauguracyjnego (przystawka, np. jajka faszerowane o dwéch smakach, rolada
serowa, deska seréw plesniowych, wedzonych, zéttych — min. 100g/os.; zimna piyta, np. kanapki z pastami,
bagietki z salami i serem z6ttym, z tososiem, z pastg pieczarkowg, miesng, twarogowg, rolmopsy, pomidorki
koktajlowe z mozzarellg i bazylia — min. 200g/os.; dania na ciepto, np. krem z groszku, kita wedzona,
warzywa na parze z migdatami prazonymi, pétmisek mies pieczonych typu: karczek, schab ze $liwkg i
morelg itp. — min. 200g/os., ciasto, np. sernik, makowiec, placek z owocami — min. 50g/os., owoce, np.

satatka owocowa, banany, pomarancze, winogrona — min. 50g/0s.; napoje ciepte i zimne, np. kawa
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rozpuszczalna, herbata czarna w torebkach, woda gazowa i niegazowana, soki owocowe — min. 400 ml/os.)
w dniu 01 sierpnia 2018 roku w godzinach dopotudniowych na maksymalnie 200 oséb (zamiast obiadu) oraz
uroczystego obiadu (zupa 150g/os., np. krem z kalafiora z groszkiem ptysiowym, zupa grzybowa
z lanymi kluskami; drugie danie 300 g/os., np. indyk nadziewany morelg z sosem, kotlet de volaille, frytki,
ziemniaki opiekane, suréwka z marchewki na stodko, suréwka z selera z orzechami, dla wegetarian np.
baktazan nadziewany serem feta, =ziemniaki opiekane, deser, np. kotoczz z serem,
z makiem, z jabtkami, z posypka, owoce: winogrona, banany, kiwi, melony, arbuzy - 150g/0s.)
w dniu 15 sierpnia 2018 w godzinach dopotudniowych na maksymalnie 200 oséb.

5. W dniu 29 sierpnia $niadanie bedzie ostatnim wydanym dla uczestnikow positkiem.

IV. Dodatkowe informacije:

1. Dostarczenie w ostatnich dniach tygodnia menu na kolejny caty tydzien.

2. Drobne przesunigcia godzin positkdw uzgadniane na biezgco w trakcie trwania kursu.

3. 31 lipca 2018 — w dniu przyjazdu uczestnikow letniej szkoty uzgodnimy liczbe positkow.

4. Zamawiajgcy zastrzega, ze liczba oséb bedzie ulegata zmianie w czasie trwania kursu — informacje o
wszelkich zmianach Zamawiajgcy bedzie podawat na biezgco w systemie ustalonym przed rozpoczeciem

kursu z Wykonawcg.

Uwaga:
W zwigzku z tym, iz ustuga jest obarczona stawkg VAT 8% i 23% (odpowiednio: wyzywienie
i napoje) w formularzu oferty nalezy uwzgledni¢ osobne wyliczenia dla kazdej ze stawek podatku.



