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Zatacznik nr 2 do Ogtoszenia o zaméwieniu nr DZP.381.048.2019.UGS
Opis przedmiotu zamoéwienia

1. Przedmiotem zamodwienia jest sSwiadczenie ustugi cateringowej polegajacej na przygotowaniu,
dostawie i podaniu positkow: przerwy kawowej i obiadu w ramach szkolen zamknietych dla
pracownikéw dydaktycznych US realizowane w ramach projektu pt.: ,Zintegrowany Program Rozwoju
Uniwersytetu Slaskiego w Katowicach”.

Projekt, a tym samym przedmiot zamoéwienia jest wspotfinansowany ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego, Program Operacyjny Wiedza Edukacja Rozwoj, O$ priorytetowa:
lll. Szkolnictwo wyzsze dla gospodarki i rozwoju. Dziatanie: 3.5 Kompleksowe programy szkét wyzszych,
nr umowy o dofinansowanie POWR.03.05.00-00-2117/17-00.

Maksymalna ilo§é oséb / wydawanych positkdw wynosi: 2635 szt.

Positek oznacza 1 przerwe kawowg i 1 obiad dla kazdej osoby.

Zamawiajgcy zastrzega, ze rzeczywista liczba positkow wynikac¢ bedzie z biezacych potrzeb Zamawiajgcego
i uzalezniona bedzie od liczby uczestnikow szkolen oraz zmian w harmonogramie.

Zamawiajgcy przekaze Wykonawcy telefonicznie lub elektronicznie harmonogram szkolen, informacje
o liczbie osdb korzystajgcych z ustug cateringowych oraz o miejscu dostarczenia positkéw najpdzniej na dwa

dni przed planowanych terminem poszczegdlnych szkolen.

2. Miejsce realizacji zamoéwienia: Miejsce dostawy positkdw — réwnoznaczne z miejscem realizacji szkolen:
ustuga bedzie realizowana w Kampusie Uniwersytetu Slgskiego Katowice Centrum przy ul. Bankowej 11,

Bankowej 12 oraz Bankowej 14 w Katowicach.

3. Zakres zaméwienia obejmuje w szczegodlnosci:

1) Zapewnienie poczestunku (przerwy kawowej) sktadajgcego sie z min. kawy, herbaty, wody, mleka,

cukru, cytryny, drobnych stonych i stodkich przekgsek typu paluszki lub kruche ciastka lub owoce.

a) Poprzez serwis kawowy nalezy rozumieé zapewnienie uczestnikom szkolen co najmniej: gorgcej wody,
kawy rozpuszczalnej, herbaty w torebkach (min. 2 rodzaje herbaty w tym jedna czarna i jedna
owocowa), mleka do kawy w dzbankach, cukru, cytryny, wody mineralnej gazowanej i niegazowanej
(min. 0,5 litra na 1 osobe), drobnych stonych i stodkich przekgsek typu paluszki lub kruchych ciastek
lub owocdw o tgcznej wadze nie mniejszej niz 100 gram na 1 osobe;

b) Serwis kawowy bedzie dostarczany przez 194 dni, od poniedziatku do soboty, dla 90 grup
szkoleniowych, do sal wskazanych przez Zamawiajgcego (jednego dnia moze to byé wiecej niz jedno
miejsce dostawy) w terminie od daty zawarcia Umowy do 30.04.2022 roku;

c) Serwis kawowy powinien byé przygotowany w sposéb estetyczny co najmniej 15 minut przed
rozpoczeciem zaje¢ w danym dniu i powinien byé dostepny dla uczestnikow przez caty dzieh
(z koniecznoscig ewentualnego uzupetnienia gorgcej wody, kawy, herbaty oraz wody gazowanej
i niegazowanej);

d) Serwis kawowy powinien by¢ przygotowany w miejscu ustalonym z Zamawiajgcym niedostepnym dla

0so6b postronnych;
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Dostarczenie cieptego positku obejmujgcego min. dwa dania (zupe i drugie danie) oraz napg;.

a) Poprzez goracy positek nalezy rozumie¢ obiad skfadajacy sie z dwoch dan, tj.: zupy i drugiego dania.
Pierwsze danie stanowi: zupa — porcja min. 300 gram/os.. Zupa powinna by¢ sporzadzana na wywarze
migsno — warzywnym. Drugie danie stanowi: danie o gramaturze co najmniej 550 gram/os., sktadajgce
sie z miesa lub ryby (filet) podawane razem z suréwka lub gotowanymi warzywami oraz zamiennie z
ziemniakami, kaszg, ryzem, makaronem lub kluskami, przy czym gramatura poszczegdinych
sktadnikdw po przetworzeniu powinna wynosic¢: mieso lub ryby — min. 150 gram/os., ziemniaki, kasza,
ryz, makaron, kluski — min. 250 gram/os., suréwka lub gotowane warzywa — min. 150 gram/os.
Zamawiajgcy nie dopuszcza powtarzalnoéci zupy oraz drugiego dania w ramach jednego szkolenia
(jednej grupy);

b) Zestaw obiadowy bedzie dostarczany przez 194 dni, od poniedziatku do soboty, dla 90 grup
szkoleniowych do sal wskazanych przez Zamawiajgcego (jednego dnia moze to by¢ wiecej niz jedno
miejsce dostawy) w terminie od daty zawarcia Umowy do 30.04.2022 roku;

c) W przypadku gdy w szkoleniach uczestniczyé bedg osoby pozostajgce na diecie weganskiej,
wegetarianskiej lub innej réwnowaznej diecie lub cierpigce na alergie pokarmowe Wykonawca
zobowigzany jest do przygotowania i odpowiedniego oznaczenia gorgcego positku odpowiadajgcego
potrzebom tych 0séb przy zachowaniu gramatury i kalorycznosci wskazanej w zapytaniu ofertowym.
Zamawiajgcy powiadomi Wykonawce o ww. uczestnikach co najmniej 1 dzien przed rozpoczeciem
szkolenia.

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia odpowiedniej wielkosci stotu cateringowego nakrytego

obrusem, serwetek, sztu¢céw oraz kubeczkdw, jak rowniez do sprzatania miejsca swiadczenia ustugi

cateringowej po jej zakonczeniu;

Positki powinny by¢ dostarczane w jednorazowych pojemnikach wraz z jednorazowymi, plastikowymi

sztu¢cami na kazdy dzien zajec.

Produkty zapewniane w ramach przerwy kawowej powinny by¢é podane w sposdb umozliwiajgcy ich

bezposrednie spozycie, tj. w naczyniach serwisowych typu termos cateringowy, talerz/plater, miseczka,

mlecznik itp.

Realizacja zamoéwienia obejmuje dostawe positkdw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego.

Zamowienie na positki mogg by¢ zgtaszane od poniedziatku do soboty.

Wykonawca zobowigzany bedzie do odbioru odpadéw pokonsumpcyjnych i opakowan jednorazowych

kazdego dnia (najp6zniej do godz. 19.00), w ktérym dostarczono positki.

Podana liczba oséb, jest iloscig maksymalng. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do mniejszej liczby

osbéb. Zamawiajgcy dostosuje zakres zamowienia oraz terminy zaméwienia do liczby uczestnikéw oraz

zmian harmonogramu zaje¢. Wykonawca jest zobowigzany dostosowaé sie do zmian wprowadzonych

przez Zamawiajgcego.

10) Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia odpowiedniej ilosci (uzgadnianej w poszczegdlnych dniach

realizacji kazdego szkolenia — w zaleznosci od liczby uczestnikow szkolenia obecnych na zajeciach)

i jakosci poczestunku w porze uzgodnionej z odpowiedzialnym pracownikiem Zamawiajgcego.

11)Realizujgc zamoéwienie Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi

sanitarno — epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkgiji i transportu.
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4. Liczba grup oraz szkolen, przy czym moze ona si¢ zmniejszy¢, co Wykonawca powinien wzigé pod uwage

formutujac oferte cenowa:

1)

2)

szkolenia dla kadry dydaktycznej:

— Szkolenie 1 — 20 os/gr*2dni = 40 0s*3 gr = 120 osobodni
— Szkolenie 2 - 15 os/gr*2dni = 30 0s*2 gr = 60 osobodni
— Szkolenie 3 - 15 os/gr*3dni = 45 0s*3 gr = 135 osobodni
— Szkolenie 4 - 10 os/gr*8dni = 80 0s*2 gr = 160 osobodni
— Szkolenie 5 - 20 os/gr*2dni = 40 0s*2 gr = 80 osobodni
— Szkolenie 6 - 20 os/gr*2dni = 40 0s*3 gr = 120 osobodni
— Szkolenie 7 - 20 os/gr*2dni = 40 osobodni

— Szkolenie 8 - 20 os/gr*2dni = 40 0s*3 gr = 120 osobodni
— Szkolenie 9 - 8os/gr*2dni = 16 0s*3 gr = 48 osobodni

szkolenia dla kadry zarzgdzajacej i kadry administracyjnej:
— Szkolenie 10 - 150s*1dzien=15 osobodni

— Szkolenie 11 - 150s*1dzien=15 osobodni

— Szkolenie 12 - 150s*1dzief=15 osobodni

— Szkolenie 13 - 150s*1dzien=15 osobodni

— Szkolenie 14 - 150s*1dzien=15 osobodni

— Szkolenie 15 - 100s*1dzien=10 osobodni

— Szkolenie 16 - 100s*1dzien=10 osobodni

— Szkolenie 17 - 20 os/gr*2 gr = 400s*2 dni = 80 osobodni
— Szkolenie 18 - 20 os/gr*2 dni = 40 osobodni

— Szkolenie 19 - 10 os/gr*2 dni = 20 osobodni

— Szkolenie 20 - 20 os/gr*2 dni = 40 osobodni

— Szkolenie 21 - 25 os/gr*2 dni = 500sobodni

— Szkolenie 22 - 10 os/gr*2 dni = 20 osobodni

— Szkolenie 23 - 10 os/gr*2 dni = 20 osobodni

— Szkolenie 24 - 10 os/gr*2 dni = 20 osobodni

— Szkolenie 25 - 15 os/gr*2 gr = 30 0s*2 dni = 60 osobodni
— Szkolenie 26 - 20 os/gr *2 gr = 40 0s*2 dni = 80 osobodni
— Szkolenie 27 - 20 os/gr*2 dni = 40 osobodni

— Szkolenie 28 - 15 os/gr*2 gr = 300s*2 dni = 60 osobodni
— Szkolenie 29 - 15 os/gr*2 gr = 300s*2 dni = 60 osobodni
— Szkolenie 30 - 15 os/gr*2dni = 30 osobodni

— Szkolenie 31 - 100s*1 dzien=10 osobodni

— Szkolenie 32 - 250s*1 dzien=25 osobodni

— Szkolenie 33 - 150s/gr*2 gr* 1 dzien = 30 osobodni

— Szkolenie 34 - 150s/gr*2 gr* 1 dzien = 30 osobodni

— Szkolenie 35 - 100s*1 dzien=10 osobodni
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— Szkolenie 36 - 200s*1 dzien=20 osobodni

— Szkolenie 37 - 10 os/gr* 3 gr = 30 0s*2 dni = 60 osobodni
— Szkolenie 38 - 10 os/gr*2 gr = 20 0s*2 dni = 40 osobodni
— Szkolenie 39 - 15 0s*1 dzien=15 osobodni

— Szkolenie 40 - 15 os*1 dzien=15 osobodni

— Szkolenie 41 - 15 os/gr* 3 gr = 450s*2 dni = 900sobodni
— Szkolenie 42 - 10 os/gr* 3 gr = 300s*2 dni = 60osobodni
— Szkolenie 43 - 10 os/gr* 3 gr = 300s*2 dni = 60osobodni
— Szkolenie 44 - 10 os/gr* 2 gr = 200s *2 dni = 40 osobodni
— Szkolenie 45 - 15 os/gr*2 gr = 300s*3 dni = 90 osobodni
— Szkolenie 46 - 10 os/gr* 2 gr = 200s* 3 dni = 60 osobodni
— Szkolenie 47 - 12 os/gr*2 gr = 240s * 3 dni = 72 osobodni
— Szkolenie 48 - 12 os/gr*2 gr = 240s * 3 dni = 72 osobodni
— Szkolenie 49 - 10 os/gr*4 dni = 40 osobodni

— Szkolenie 50 - 10 os/gr*4 dni = 40 osobodni

— Szkolenie 51 - 20 os/gr*4 dni = 80 osobodni

— Szkolenie 52 - 5 os/gr* 2 gr = 100s*3 dni = 30 osobodni
— Szkolenie 53 - 8os/gr *3 gr = 24 0s*2 dni = 48 osobodni

5. Warunki ptatnosci: Rozliczenie odbywaé sie bedzie kazdorazowo po zrealizowanym cateringu w ramach
kazdej z grup w danym szkoleniu oraz po podpisaniu przez Zamawiajgcego protokotu odbioru, ktéry stanowi
podstawe do wystawienia rachunku/faktury. Wynagrodzenie wyptacone bedzie w oparciu o faktyczng ilo$¢
wydanych positkéw. Zamawiajgcy zobowigzuje sie dokonaé zaptaty naleznosci na rachunek Wykonawcy
podany na fakturze/rachunku w terminie 14 dni od daty jej otrzymania. Wykonawca wystawi protokét odbioru
oraz rachunek/fakture osobno dla kazdej z grup w danym szkoleniu.
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