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Zatacznik nr 2 do Ogtoszenia nr DZP.381.096.2018.UGS/
Zatacznik nr 2 do Umowy nr DZP.381.096.2018.UGS

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest ustuga cateringowa (przerwa herbaciano-kanapkowa) realizowana Strona|
w ramach projektu pt. ,MAK — mtodzi, aktywni, kreatywni — nauczanie przez doswiadczanie” Projekt, 1
a tym samym przedmiot zamowienia jest wspotfinansowany ze srodkow Unii Europejskiej w ramach
srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego, Program Operacyjny Wiedza Edukacja Rozwdj
2014-2020, O$ Priorytetowa Ill. Szkolnictwo wyzsze dla gospodarki i rozwoju, Dziatanie 3.1.

Kompetencje w szkolnictwie wyzszym, nr umowy POWR.03.01.00-00-U166/17-00.

Przedmiot zamowienia obejmuje ustuge cateringowg w podziale na czesci:

Nazwa Opis Informacje dodatkowe

czesci

Czes¢ A Przyjazdy ucznidw na Uniwersytet Slgski. | maksymalnie 12 razy (12 dni), grupy
Przerwa herbaciano-kanapkowa. srednio 30 osobowe (12 grup),

ogdlnie max 360 positkow

Czesé B Organizacja Festiwali Wiedzy. Przerwa |2 razy (2 dni); grupy max 180
herbaciano-kanapkowa. osobowe; (max 2 grupy), ogolnie

Organizacja Festiwali Wiedzy. Przerwa max 720 positkow

obiadowa.
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Czes¢ C Organizacja zimowych pétkolonii naukowych. | 1 lub 2 tydzien ferii zimowych (5 dni),
Przerwa herbaciano-kanapkowa. codziennie grupa $rednio 30

Organizacja zimowych pétkolonii naukowych. osobowa (5 grup) — ogdinie max 300

Przerwa obiadowa positkbw w ramach  potkolonii

zimowych
btrona |

i

a4

w  okresie rzypadajgcym na
Organizacja letnich podtkolonii  naukowych. przypacajacy
wakacje letnie tj. w okresie 24.06-
31.07.2019r. — doktadny termin

zostanie podany Wykonawcy na 21

Przerwa herbaciano-kanapkowa.

Organizacja letnich potkolonii  naukowych.

Przerwa obiadowa. dni przed rozpoczeciem zaje¢ (10

dni), codziennie grupa srednio 30
osobowa; (10 grup) - ogdlnie max
600 positkbw w ramach potkolonii

letnich

2. Termin realizacji zamoéwienia: zamoOwienie bedzie realizowane od dnia zawarcia umowy,
w okresie roku szkolnego 2018/2019.

Orientacyjne terminy sg rézne dla poszczegdlnych zadan:
Czes¢ A"

w okresie od daty zawarcia umowy do czerwca 2019r. z czestotliwoscig okoto 2 razy w miesigcu.
W sumie maksymalnie 12 razy (12 dni) w ciggu roku szkolnego, od poniedziatku do pigtku, okoto
godziny 10:30. Doktadne terminy Zamawiajgcy podawac bedzie Wykonawcy telefonicznie i/lub

mailowo z co najmniej 7-dniowym wyprzedzeniem przed kazdym swiadczeniem.
Czesc ,B”
realizowane bedg dwa razy: jeden raz (1 dzien) w styczniu lub lutym 2019r. oraz jeden raz (1

dzien)

w maju lub czerwcu 2019r. Doktadne terminy Zamawiajgcy poda Wykonawcy telefonicznie i/lub
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mailowo z co najmniej 14-dniowym wyprzedzeniem przed kazdym swiadczeniem. W kazdym dniu
przerwa herbaciano-kanapkowa zaplanowana jest na godzine okoto 10:30-11:00, a przerwa
obiadowa miedzy okoto 15:00-16:00.

Czesé ,C”
Strona |

W okresie ferii zimowych w woj. slgskim (11-24.02.2019r.), w pierwszym lub drugim tygodniu ferii, 3

przez 5 dni od poniedziatku do pigtku oraz w okresie przypadajgcym na wakacje letnie tj. w okresie
24.06.-31.07.2019r. (doktadny termin zostanie podany na 21 dni przed rozpoczeciem zajec), przez
10 dni od poniedziatku do pigtku. W dni zaje¢ stacjonarnych przerwa herbaciano-kanapkowa
zaplanowana jest na godzine okoto 09:30, a przerwa obiadowa miedzy 14:00-15:30. W dni
wycieczkowe, przerwa herbaciano-kanapkowa bedzie serwowana w postaci suchego prowiantu
przed wyjazdem o godzinie 8:00. Obiad po powrocie z wycieczki. Doktadny termin poétkolonii
zimowych i letnich, wraz z tygodniowym, godzinowym planem zaje¢, Zamawiajgcy poda
Wykonawcy telefonicznie i/lub mailowo z co najmniej 14-dniowym wyprzedzeniem przed
rozpoczeciem kazdego swiadczenia.
Liczba osob, ktérg obejmuje zamoéwienie: liczba osdb objetych ustugg jest zmienna w zaleznosci

od zadania:
Czes¢ A"

Kazdorazowo ustuga bedzie realizowana dla grupy liczacej srednio 30 oséb. W sumie maksymalnie
360 oso6b (12 dni razy $rednio 30 osob). Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany liczby
os6b w granicach plus/minus 3 osoby (27-33), w poszczegdlnych dniach realizacji ustugi.
Zamawiajgcy bedzie zgtaszat odstepstwo od liczby 30 oséb kazdorazowo w dniu realizacji ustugi do
godziny 9:00. Brak zgtoszenia oznacza¢ bedzie realizacje ustugi dla 30 oséb. Liczba maksymalna

360 osdéb nie zostanie przekroczona.
Czes¢ B’

ustuga bedzie realizowana dla grupy liczgcej maksymalnie 180 os6b. W sumie maksymalnie 360

0s0b (2 dni po 180 osdb). Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmniejszenia liczby osoéb.

Czesé ,C”
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W kazdym dniu potkolonii ustuga bedzie realizowana dla grupy liczacej srednio 30 oséb. W sumie
maksymalnie 150 oséb (5 dni razy srednio 30 oséb) w czasie potkolonii zimowych i maksymalnie
300 os6b (10 dni razy srednio 30 oséb) w czasie pétkolonii letnich. Zamawiajgcy zastrzega sobie
mozliwos¢ zmiany liczby oséb w granicach plus/minus 3 osoby (27-33), w poszczegdlnych dniach

realizacji ustugi. Zamawiajacy bedzie zgtaszat odstepstwo od liczby 30 osdb kazdorazowo w dniu
Strona |
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realizacji ustugi do godziny 9:00. Brak zgtoszenia oznacza¢ bedzie realizacje ustugi dla 30 oséb.
Liczba maksymalna 150 oséb w czasie poétkolonii zimowych i 300 os6b w czasie pétkolonii letnich

nie zostanie przekroczona.

Miejsce realizacji zaméwienia:

Dotyczy Czesci ,,A” i ,,C”: Wydziat Biologii i Ochrony Srodowiska, ul. Bankowa 9, 40-007 Katowice
i/lub Wydziat Biologii i Ochrony Srodowiska, ul. Jagielloniska 28, 40-007 Katowice. Informacje o
miejscu realizacji zamdéwienia Wykonawca otrzyma od Zamawiajgcego telefonicznie i/lub mailowo z
€O najmniej 7-dniowym wyprzedzeniem przed kazdym dniem swiadczenia. W niektérych dniach
realizacji ustugi bedzie konieczne dostarczenie zamodwienia w czesciach do obu budynkow

(realizacja zadan w dwdch podgrupach), z przesunieciem czasowym do pot godziny.

Dotyczy Czesci ,,B”: Wydziat Biologii i Ochrony Srodowiska, ul. Bankowa 9, 40-007 Katowice

Szczegolowy zakres zamoéwienia:
Dotyczy wszystkich czesci:

Do zadan Wykonawcy nalezy zorganizowanie przerwy herbaciano-kanapkowej. Zadanie sktada sie
z przygotowania i dostarczenia positku i napojéw w zamowionym terminie i w zamowione miejsce.
Positki przeznaczone sg dla dzieci z klas I-1V szkoty podstawowej, w przedziale wiekowym 6-11 lat.

Przez stowo positek Zamawiajgcy rozumie kanapki i napoje o nastepujgcych parametrach:

kanapki — minimum 2 kanapki na osobe przygotowane na bazie chleba petnoziarnistego (zytniego
lub pszenno-zytniego), masta (o zawartosci ttuszczu mlecznego m.in. 80%), wedliny (minimum 1
plasterek z nastepujgcej listy: poledwica drobiowa, poledwica tososiowa, poledwica sopocka, schab,
salami, szynka wedzona, karczek, filet z piersi kurczaka, filet z piersi z indyka, kietbasa zywiecka,

kietbasa krakowska sucha, kindziuk; w kazdej z wedlin stosunek iloSciowy miesa do pozostatych
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sktadnikow uzytych do produkcji powinien przekracza¢ 85%), sera (minimum 1 plasterek z
nastepujacej listy: gouda, emmentaler, podlaski, salami; sery powinny by¢ wyrobami mlecznymi a
nie seropodobnymi), sataty (1 lis¢ sataty lodowej) oraz pomidora (dwa plasterki). Do przygotowania
kanapek Wykonawca powinien uzywaé¢ wytacznie produktow najwyzszej jakosci. Kanapki powinny

by¢ Swiezo przygotowane i utozone na odpowiednich tacach umozliwiajgcych wygodne i higieniczne
Strona |
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serwowanie. Dla kazdej osoby Wykonawca powinien dostarczy¢ 1 sztuke plastikowego talerzyka
jednorazowego. Kanapki powinny rézni¢ sie rodzajem uzytej wedliny i sera pomiedzy
poszczegoblnymi zajeciami.

b. Napoje — napoje gorace (herbata — min. dwa rodzaje: czarna, zielona i owocowa — jedna torebka na
osobe) wraz z warnikiem z gorgcg wodg, dodatkami w postaci cytryny w plasterkach, cukru
(minimum 2 saszetki cukru na osobe) oraz odpowiednimi jednorazowymi naczyniami (kubeczkiem
styropianowym i tyzeczkg). Napoje zimne — w postaci wody mineralnej niegazowanej z plasterkami
cytryny i lisémi miety, podanej w szklanych dzbankach — minimum 150 ml na osobe

c. Positki w postaci ,suchego prowiantu” (dotyczy Czeéci ,C”) powinny by¢ przygotowane dla kazdego
dziecka osobno do jednorazowej reklamowki i sktada¢ sie z ww. kanapek zapakowanych w folie
spozywczg i zimnych napojow: woda mineralna niegazowana w butelce 500 ml oraz sok owocowy
(100%) w kartoniku 150 ml z rurka/stomka.

Dotyczy czesci ,,B” i ,,C”:

Do zadan Wykonawcy nalezy zorganizowanie obiadéw. Przez zorganizowanie Zamawiajgcy rozumie
przygotowanie obiadéw, oraz dostarczenie ich w zamoéwionym terminie pod wskazany przez
Zamawiajgcego adres. Obiady przeznaczone sg dla dzieci z klas I-IV szkoty podstawowej, w przedziale

wiekowym 6-11 lat. Kazdy obiad sktada sie z:

a. Zupy - (minimum 150 ml/osobe z nastepujgcej listy: barszcz czerwony z uszkami, rosét z
makaronem, zupa pomidorowa z ryzem, zurek z gotowanym jajkiem, zupa krem z pomidorow, zupa
krem z dyni, zupa krem z brokutow)

b. dania gtdwnego (sktadajgcego sie z czesci miesnej bgdz rybnej — minimum 200 g/osobe, wktadu
skrobiowego — makaron, ryz, ziemniaki, kluski — minimum 150 g/osobe

c. safatki (ze Swiezych warzyw z odpowiednim dressingiem — minimum 150 g/osobe; satatka powinna
by¢ zapakowana do oddzielnego pojemnika aby pozostata zimna do czasu podania),

d. deseru (kawatek ciasta, - minimum 100 g/osobe)
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e. napoju (soki owocowe 100% - Zamawiajgcy nie dopuszcza napoi owocowych, nektaréw oraz

wszelkich proszkéw czy koncentratow do rozpuszczania itp. produktéw ) — minimum 250 ml/osobe).

Wszystkie dania powinny by¢ dostarczone w jednorazowych lunchboxach styropianowych. Wykonawca

dla kazdego z uczestnikow zajeé powinien przygotowaé nastepujgcy pakiet zamkniety w siatce
jednorazowej: miska styropianowa z zupg, lunchbox styropianowy z daniem gtéwnym, satatka Strona |
zapakowana do oddzielnego pojemnika, deser zapakowany do oddzielnego pojemnika, sztucce g
jednorazowe (n6z, widelec, tyzka stotowa, tyzeczka deserowa) serwetki — 4 sztuki, papierowy kubeczek

jednorazowy na nap¢j, saszetka z solg i pieprzem — po 2 sztuki).

Ponadto Wykonawca dostarcza soki owocowe (100%), ktére Zamawiajgcy bedzie dystrybuowat
samodzielnie. Positki powinny by¢é swiezo przygotowane i dostarczone do Zamawiajgcego gorgce na
wyznaczong godzine. Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ Zamawiajgcemu menu obiadowe na
dwa tygodnie przed rozpoczeciem danej transzy cateringowej. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo

zmian w menu przygotowanym przez Wykonawce.

Positki powinny spetnia¢ wymogi aktualnych wytycznych: Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 26
lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w

ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach.
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