Zatacznik nr 2 do SIWZ RU/UG/01/12

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

»ORGANIZACJA SPOTKAN WIELKANOCNYCH | WIGILIJNYCH DLA EMERYTOWANYCH

czesc ,,A”-

PRACOWNIKOW UNIWERSYTETU SLASKIEGO W 2012 ROKU ”

organizacja spotkan wielkanocnych i wigilijnych dla emerytowanych pracownikéw Uniwersytetu Slaskiego
na terenie miasta Sosnowiec.

czesc,,B” -

Spotkania wiosenne winny odby¢ sie w dwdéch grupach/turach dla max 600 osdb ( po 300 oséb
w grupie/turze) dla chetnych z Sosnowca i okolic w dniach 29 i 30.03.2012r. w Soshowcu.
Doktadna ilo$¢ oséb zostanie podana na 7 dni przed spotkaniami.
Spotkania wigilijne winny odby¢ sie w dwadch grupach/turach dla max 600 oséb ( po 300 oséb
w grupie/turze) dla chetnych z Sosnowca i okolic w dniach 11 i 12.12.2012r. w Soshowcu.
Doktadna ilo$¢ oséb zostanie podana na 7 dni przed spotkaniami.

organizacja spotkania wielkanocnego i wigilijnego dla emerytowanych pracownikéw Uniwersytetu
Slaskiego na terenie miasta Cieszyn.

Spotkanie wiosenne winno odby¢ sie dla grupy/tury max 160 oséb z Cieszyna i okolic w dniu
29.03.2012r. w Cieszynie. Doktadna ilos¢ osdb zostanie podana na 7 dni przed spotkaniami.
Spotkanie wigilijne winno odby¢ sie dla grupy/tury max 160 oséb z Cieszyna i okolic w dniu
11.12.2012r. w Cieszynie. Dokfadna ilos¢ oséb zostanie podana na 7 dni przed spotkaniami.

Dotyczy kazdej czesci:

Ustuga gastronomiczna obejmujgca przygotowanie positku nawigzujgcego do tradycji
Swigtecznej — Wiosennej i Wigilijnej,
potrawy tradycyjne, Swigteczne — porcja dla 1 osoby:

SPOTKANIA WIOSENNE:

Przystawka:
- 3 potéwki jajka faszerowanego

Danie Gtowne:

- zurek z jajkiem -250 ml
-jaskétcze gniazda -120¢g

- satatka jarzynowa -100¢g

- satatka z makaronem -150g

- sok - 200 ml,
Deser:
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- ciasto porcjowane (babka wielkanocna, mazurek do wyboru) — 100 g

- kawa, herbata —200ml,

Dodatki:

cukierki w czekoladzie, ciasteczka drobne, kruche wytozone na stéf,

owoce wytozone na stét np. pomarancze, mandarynki, banany (dla kazdego 1 owoc)

SPOTKANIA WIGILUNE:

Przystawka:

- galaretka z ryby 50g
Danie gtéwne:

- barszcz czerwony z uszkami - 250 ml
- filet z karpia -120¢g
- kapusta z grochem -100¢g
-pierogi z kapustg i grzybami -150g
- kompot z suszonych owocdw -200 ml
Deser:

- ciasto porcjowane ( makowiec, sernik do wyboru) -120¢g
- kawa lub herbata -200 ml
Dodatki:

- pierniczki w lukrze luzem wytozone na stéf,
- owoce wytozone na stét np. pomarancze lub mandarynki lub banany ( 1 owoc dla kazdego)
- optatek,

zapewnienie jednej sali konsumpcyjnej w ukfadzie siedzagcym - odpowiedniej do ilosci
uczestnikéw, stoty max po 15 oséb.

obstuga kelnerska,

odpowiedni wystrdj sali i stotdow, zgodnie z charakterem spotkan,

szatnia,

Miejsce spotkania (lokal) usytuowany winien byé w bezposrednim sgsiedztwie przystankow
autobusowych, tramwajowych.

Czas trwania imprez przewiduje sie na okoto 3 godzin kazda.

Kazda impreza rozpoczyna sie o godz. 14.00

Wykonawca winien zapewnié¢ wszystko co jest niezbedne do prawidtowego wykonania ustugi,
aw szczegdlnosci: obstuge, obrusy na stoty, serwetki, naczynia — zastawa porcelanowa, itp..

Ustuga bedaca przedmiotem niniejszego postepowania winna by¢ swiadczona zgodnie
z obowigzujacymi przepisami prawa w kwestii Zywienia zbiorowego. Na Wykonawcy
spoczywa odpowiedzialnos¢ za naruszenie przepisOw sanitarnych, p.poz., BHP oraz brak
stosownych zezwolen na prowadzenie dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem zamdwienia. W
przypadku naruszen, natozone przez wtasciwe organy sankcje, obcigzaja Wykonawce.

Przedmiot zamodwienia winien by¢ realizowany z nalezytg starannoscig, w szczegoélnosci
poprzez zapewnienie wysokiej jakosci potraw, ktdore muszg by¢ ciepte (dotyczy potraw
podawanych na ciepto), swieze i estetycznie podane.
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