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Zatacznik nr 2 do SIWZ NR DZP.381.16.2015.UG
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamdwienia jest ustuga cateringowa dla maksymalnie 100 os6b kazdego dnia w trakcie trwania
warsztatéw Letnia Akademia Gier w Cieszynie w ramach projektu pt. "PWP Projektowanie gier i przestrzeni
wirtualnej - innowacyjny rozwdj studidow |l stopnia w oparciu o doswiadczenia partnera zagranicznego"
finansowanego z Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki,
nrumowy o dofinansowanie: UDA- POKL.04.01.01-00-090/13-00.

2. Termin realizacji zamoéwienia: 22 — 26 czerwiec 2015r.

3. Miejsce realizacji przedmiotu zaméwienia: Kampus Uniwersytetu Slgskiego w Katowicach, Wydziat

Artystyczny w Cieszynie, ul. Bielska 62, 43 - 400 Cieszyn.

4. Wykonanie zamoéwienia obejmuje w szczegolnosci:

1) przygotowanie, dostarczenie i podawanie poczestunkow,

2) wypozyczenie stotdéw, na ktérych bedg ustawione positki tzw. stoty bufetowe,

3) dekoracyjne nakrycie stotéw (obrusy, serwetki),

4) petng obstuge kelnerska, w szczegdlnosci w odniesieniu do positkéw podawanych na ciepto,

5) wypozyczenie szkta, sztuécdw i porcelany. Zamawiajgcy nie dopuszcza plastikowych i papierowych
naczyn i sztuécow trakcie przerw lunchowych. Sg one dopuszczone jedynie w trakcie przerw kawowych,

6) estetyke ustugi cateringowej: Wykonawca powinien zapewni¢ estetyczne podawanie napojow (zimnych
i gorgcych) oraz positkow, a takze zbieraé naczynia oraz resztki pokonsumpcyjne najpézniej 30 minut po
zakonczeniu jedzenia,

7) posprzatanie po zakonczonym cateringu.
5. Zakres zamowienia obejmuje:

1) Ustuga $wiadczona bedzie dla maksymalnie 100 osdb kazdego dnia.

2) Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o doktadnej liczbie oséb biorgcych udziat w Letniej Akademii Gier
na 7 dni przed realizacjg zamoéwienia.

3) Konkretne godziny positkbw zostang podane przez Zamawiajgcego na tydzien przed realizacjg
zamdwienia.

4) Wykonawca winien zadba¢ aby w trakcie trwania warsztatdw uczestnicy mogli w kazdym czasie
skorzysta¢ z serwisu (kawa, herbata) i w tym celu sugeruje sie wystawienie warnikow lub termoséw
konferencyjnych stotowych z wrzgtkiem (uzupetniane wedle zuzycia na czas trwania wydarzenia).

5) Positki winny by¢é serwowane w jednej turze dla wszystkich uczestnikéw.
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6. MENU
1) 5 ciagtych przerw kawowych

Minimalny skfad serwisu kawowego:

— kawa czarna — bez ograniczen,

—  wybdr herbat — minimum 2 rodzaje w torebkach do wyboru, woda gorgca do zaparzenia - bez
ograniczen,

— cukier, Smietanka/mleko do kawy, cytryna w plasterkach — bez ograniczen,

— woda mineralna gazowana i niegazowana (np. w dzbankach) — bez limitéw, uzupetniana w razie
potrzeby,

— kompozycje ze swiezych, umytych owocdw, umieszczonych w koszach, szklanych wazonach lub
innych naczyniach dekoracyjnych, sktadajgce sie z minimum 3 rodzajéw owocoéw (np. banany,
winogrona, jabtka) w tgcznej ilosci minimum 100 g na kazdego uczestnika,

— ciasto domowe sktadajgce sie z minimum 2 rodzajéw (np. szarlotka, ciasto drozdzowe z owocami)
w fgcznej ilodci minimum 100 g na kazdego uczestnika,

minimum 3 rodzaje suchych ciastek przez caly dzien — bez ograniczen.

Serwis kawowy serwowany w formie bufetu szwedzkiego.

2) 5przerw lunchowych

Minimalny sktad dan lunchowych:

— zupa - min. 300 ml/os; - zupa jarzynowa/ rosét z makaronem/ zupa pieczarkowa z makaronem/ zupa
pomidorowa z makaronem/ barszcz zabielany z ziemniakami,

— drugie danie - danie miesne (80% przygotowanych positkdw — kotlet schabowy/udko z kurczaka/filet
drobiowy/pieczen rzymska w sosie/ryba w panierce): min. 200 g/os, danie wegetarianskie (20%
przygotowanych positkdw: - zapiekanka warzywna/ kotlety sojowe/ kalafior w ciescie/ gotgbki
warzywne/ warzywa pod beszemelem): min. 200 g/os; dodatek skrobiowy: ziemniaki / kasza / ryz —min.
150 g/os; suréwka - min. 150 g/os.,

— kompot - 200 ml /os.

Obiad serwowany tradycyjnie.
Uwaga:
w zwigzku z tym, iz ustuga moze by¢ obarczona stawkg VAT 8% i 23%* w formularzu oferty mozna wpisac iz

podana przez Wykonawce cena brutto zawiera ww. stawki VAT*.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia ilosci zamoéwienia, rozliczenie wg faktycznie

wykorzystanych swiadczen.
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