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Zalacznik nr 2 do ogtoszenia o zaméwieniu DZP.381.070.2019.UGS

Zatacznik nr 2 do umowy nr DZP.381.070.2019.UGS

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
1. Przedmiotem zaméwienia

jest ustuga cateringowa (przerwa kawowa) realizowana w ramach projektu pt.: ,ChemiK — Chemia +
Kompetencje”. Projekt, a tym samym przedmiot zamdwienia jest wspoétfinansowany ze srodkow Unii Europejskiej
w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego Program Operacyjny Wiedza Edukacja Rozwoj, O$ priorytetowa
Il Szkolnictwo wyzsze dla gospodarki i rozwoju, Dziatanie 3.1 Kompetencje w szkolnictwie wyzszym, nr umowy
POWR.03.01.00-00-T119/18.

Opis liczba oséb

Przerwa kawowa w ramach warsztatow | maksymalnie 309 oséb w podziale na 28 grup, 1
ogolnorozwojowych grupa liczgca od 8 do 13 oséb, maksymalnie 20 dni

2. Termin realizacji zamoéwienia

Zamowienie bedzie realizowane w terminie od 25.11.2019 r. do 29.02.2020 r. (od poniedziatku do soboty).
W kazdym dniu przerwa jest zaplanowana na godzine okoto 10.00. Doktadne terminy wraz z porannymi
godzinami oraz liczbe oséb (w tym liczbe oséb ze specjalnymi potrzebami zywieniowymi) Zamawiajgcy podawac
bedzie Wykonawcy telefonicznie i/lub mailowo z co najmniej 3-y dniowym wyprzedzeniem.

3. Liczba os6b ktorg obejmuje zamoéwienie:

Kazdorazowo ustuga bedzie realizowana dla 1 do maksymalnie 4 grup, 1 grupa liczaca od 8 do 13 oséb, (planuje
sie realizacje wiekszosci zamowienia dla 2 grup jednoczesnie). W sumie maksymalnie 309 oséb w podziale na
28 grup. Orientacyjng liczbe osdb (w tym liczbe oséb ze specjalnymi potrzebami zywieniowymi) Zamawiajgcy
podawac¢ bedzie Wykonawcy telefonicznie i/lub mailowo z co najmniej 3-y dniowym wyprzedzeniem. Zamawiajgcy
zastrzega sobie mozliwos¢ zmniejszenia liczby oséb podanych z 3 dniowym wyprzedzeniem po weryfikaciji
faktycznej liczby uczestnikdw warsztatéw w dniu realizacji zaméwienia — liczba ta moze zmale¢, ale maksymalnie
0 3 osoby/grupe.

4. Miejsce realizacji zamowienia:
Uniwersytet Slgski w Katowicach ul. 75 Putku Piechoty 1A, 41-500 Chorzéw
5. Szczegotowy zakres zamowienia:

Zadanie sktada sie z przygotowania przerwy kawowej i dostarczenia positku i napojéw w zamoéwionym terminie i
w zamowione miejsce. Positki przeznaczone sa dla dzieci z klas V-VIII szkoty podstawowej oraz I-IIl liceum.

Przerwa kawowa powinna obejmowaé w szczegdlnosci:

a) kawa naturalna z ekspresu — minimum 600 ml/grupe, kawa zbozowa i/lub kakao/czekolada do picia —
minimum 1 litr/grupe; dopuszcza sie podanie cieptego mleka w termosie oraz kakao/czekolade do picia
w proszku — do samodzielnego przygotowania napoju.

b) wrzatek podany w termosach (minimum 2 termosy/grupe) — bez ograniczen;

c) mix wysokogatunkowych herbat — minimum 2 rodzaje: czarna, owocowa - w torebkach (do kazdej
saszetki powinien by¢ przymocowany sznureczek z zawieszkg) — 1 szt./osobe;

d) odpowiednie jednorazowe ekologiczne: kubeczki do cieptych napoi (np. papierowe) oraz tyzeczki (p.
drewniane) — co najmniej po 2 sztuki/osobe;

e) dodatki: cukier (2 saszetki cukru/osobe), cytryna w plasterkach — bez ograniczen; ciepte mleko (3,2%)
podawane w termosie — min. 200 ml/grupe.
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f) sok w kartonikach ze stomkg: (100% sok bez dodatku cukru — np. jabtkowy, i/lub pomaranczowy i/lub
marchwiowy i/lub wieloowocowy) - minimum 200 ml na osobe; Nie dopuszczamy w szczegolnosci:
sproszkowanych koncentratéw, napoi, proszku z wodg itp.);

g) kanapka — minimum 2 kanapki na osobe przygotowane na bazie chleba biatego i/lub petnoziarnistego
na osobe (dopuszcza sie przygotowanie 2 kanapek z butki typu grahamka i/lub petnoziarnistej), masta (o
zawartosci tluszczu min. 80%) w tym jedna z wedling wysokogatunkowg (stosunek ilosciowy miesa w
wedlinie do pozostatych skladnikébw powinien przekracza¢ 85%), jedna z serem  Zzéltym/pastg
jajeczna/pastg serowg oraz w sktad obu wchodzg dodatkowo Swieze dodatki: satata, ogorek zielony,
pomidor. Do przygotowania kanapek Wykonawca powinien uzywaé wytgcznie produktdw najwyzszej
jakosci. Kanapki powinny by¢ $wiezo przygotowane i utozone na odpowiednich tacach umozliwiajgcych
wygodne i higieniczne serwowanie. Dla kazdej osoby Wykonawca powinien dostarczy¢ 1 sztuke
ekologicznego talerzyka jednorazowego (np. papierowego lub ze skrobi kukurydzianej).

h) stone i stodkie przekaski typu drobne ciastka, batony zbozowe — minimum 100 gr/osobe;

i) woda mineralna gazowana i niegazowana w zamknietych butelkach min 500 ml/osobe.

Wykonawca nie zapewnia stotdw, pozostaje to w gestii Zamawiajgcego.

Wyzywienie powinno spetnia¢ wymogi aktualnych wytycznych: Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca
2016 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach oraz winny spetnia¢ wymogi aktualnych wytycznych Instytutu
Zywnosci i Zywienia. Swiadczenie ustug cateringowych powinno odbywaé sie zgodnie z zapisami wskazanymi w
ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jedn. Dz. U z 2019 poz. 1252 z
poézn. zm.).

W przypadku zgtoszenia sie uczestnika/ki ze szczegdlnymi potrzebami zywieniowymi (np. dieta bezglutenowa)
Wykonawca zobowigzany jest do dostosowania wyzywienia dla podanej liczby oséb w danym dniu swiadczenia
ustugi.

Zamawiajgcy zastrzega iz, rozliczenia z Wykonawcg bedg sie odbywaty w oparciu o zaoferowane ceny
jednostkowe i ostateczng liczbe uczestnikéw warsztatdow; Zamawiajacy zastrzega, ze podana w dokumentacji
postepowania liczba oséb jest liczbg maksymalng, ktéra moze ulec zmniejszeniu i Wykonawcy nie bedzie
przystugiwac z tego tytutu zadne roszczenie.

Ptatno$¢ za ustuge bedzie realizowana w dwdéch transzach po podpisaniu kazdorazowo przez Strony protokotu
odbioru, ktéry stanowi podstawe do wystawienia rachunku/faktury. Pierwsza transza zostanie wyptacona po
zrealizowaniu przez Wykonawce ustug w 2019r, a kolejna po zrealizowaniu ustug w 2020r. (dotyczy kazdej z
czesci osobno).

Zamawiajgcy zobowigzuje sie dokona¢ zaptaty naleznosci na konto bankowe Wykonawcy w terminie 14 dni po
otrzymaniu prawidtowo sporzgdzonej faktury oraz protokotu odbioru.
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