Zalacznik nr 2 do SIWZ DZP.381.27.2015.UG

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest ustuga cateringowa w trakcie trwania | Ogdlnopolskiej Konferenciji
Psychometrycznej , Terazniejszos$¢ i przysztosé psychometrii”.

Przez $wiadczenie ustugi cateringowej Zamawiajgcy rozumie przygotowanie i dostarczenie poczestunkéw
na wskazane miejsce, wypozyczenie stotdw, na ktérych beda ustawione positki; dekoracyjne nakrycie
(obrusy, serwetki), petng obstuge kelnerskg, w szczegdlnosci w odniesieniu do positkéw podawanych na
cieplo; wypozyczenie  szkia, sztuécow i porcelany (Zamawiajgcy nie dopuszcza plastikowych
i papierowych naczyn i sztu¢céw) oraz posprzatanie po zakohczonym cateringu.

Termin wykonania zaméwienia: 7-8.10.2015 .

Miejsce realizacji przedmiotu zaméwienia: gmach CINiBA, Bankowa 11a, 40-007 Katowice

Ustuga swiadczona bedzie dla okoto 50 oséb. Zamawiajacy poda dokfadng liczbe oséb biorgcych udziat
w konferencji na dwa dni przed realizacjg zamodwienia.

Positki winny byé serwowane w jednej turze dla wszystkich uczestnikow konferencji. Konkretne godziny
positkéw zostang podane przez Zamawiajgcego na dwa dni przed realizacjg zamowienia.

Wykonawca winien zapewni¢ wysokg jakos¢ positkow, potrawy powinny by¢ swieze i estetycznie podane
oraz ciepte (dotyczy potraw podawanych na ciepto).

Menu:

e Przerwy kawowe (2x 7.10.2015; 2x 8.10.2015; razem = 4 przerwy kawowe):

Skiad pojedynczego serwisu kawowego:

Kawa 200 ml/os.,

Herbata 200ml/os.,

Cukier + cytryna + mleczko ,

Woda mineralna niegazowana 500 ml/os.,

Sok/napéj owocowy 200ml/os.

Ciasto pieczone (sernik, szarlotka, ciasto z owocami) 200 g/os.,

Kruche ciasteczka min. 3 rodzaje - 100g/os

Serwis kawowy serwowany w formie bufetu szwedzkiego

e Przerwy obiadowe (1x 7.10.2015; 1x 8.10.2015):
Dzien | — 7.10.2015

Zupa pomidorowa lub rosét — min. 300 ml/os;

Danie migsne (70% przygotowanych positkdw): kieszonka drobiowa faszerowana pieczarkami w sosie -
min. 200 gr/os

Danie wegetarianskie (30% przygotowanych positkdw): Pierogi ruskie bez skwarek - min. 200 gr/os;
Dodatek skrobiowy: ziemniaki zapiekane, ryz — min. 150 gr/os;

2 rodzaje suréwek - min. 150 gr/os;

Napoje: woda niegazowana serwowana w dzbankach — 200ml/os,

Soki/ napoje owocowe: pomaranczowy i jabtkowy (w proporcjach 50% do 50%), do wyboru, serwowane

w dzbankach — 200ml/os.

Dzien II- 8.10.2015

Zupa krem warzywny — min. 300 ml/os;
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Danie miesne (70% przygotowanych positkow): piers z kurczaka w sosie - min. 200 gr/os;

Danie wegetarianskie (30% przygotowanych positkéw): Makaron ze szpinakiem - min. 200 gr/os;
Dodatek skrobiowy: ziemniaki zapiekane, kluski slaskie — min. 150 gr/os;

2 rodzaje suréwek- min. 150 gr/os;

Napoje: woda niegazowana serwowana w dzbankach — 200ml/os,

Soki/ napoje owocowe: pomaranczowy i jabtkowy (w proporcjach 50% do 50%), do wyboru, serwowane

w dzbankach — 200ml/os.

Przerwa obiadowa serwowana w formie bufetu szwedzkiego

. Podana liczba uczestnikéw jest liczbg maksymalng. Zamawiajgcy zastrzega, iz liczba ta moze ulec
zmniejszeniu. Wysokos¢ zaptaty zaleze¢ bedzie od rzeczywistej ilosci porcji. Na 2 dni przed terminem
konferencji Zamawiajgcy poda Wykonawcy poprzez e-mail ostateczng liczbe uczestnikéw.

. Przygotowanie miejsca do poczestunku bedzie lezato po stronie Wykonawcy. Wykonawca wypozyczy
Zamawiajgcemu stoliki. Wykonawca winien zapewni¢ wszystko, co jest niezbedne do podania w/w positkow

a w szczegolnosci: obstuge kelnerska, obrusy (z materiatu, biate), serwetki, zastawe stotowa.

3. Posprzatanie miejsca poczestunku lezy po stronie Wykonawcy.

. Przedmiot zamodwienia winien by¢ realizowany z nalezytg starannoscig, w szczegdlnosci poprzez zapewnienie
wysokiej jakosci positkow, ktdre muszg by¢ swieze i estetycznie podane oraz ciepte (dotyczy positkéw
podawanych na ciepto).

. Ustuga bedaca przedmiotem niniejszego postepowania winna byé $wiadczona zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami prawa w kwestii zywienia zbiorowego. Na Wykonawcy spoczywa odpowiedzialno$¢ za naruszenie
przepiséw p.poz., BHP oraz przepiséw sanitarnych, czy brak stosownych zezwolenh na prowadzenie
dziatalnosci tego typu. Sankcje natozone przez wiasciwe organy, w razie naruszenia ww. zasad obcigzajg
Wykonawce.

. Positki nie beda dostarczane w pojedynczych porcjach (opakowaniach jednostkowych), chyba ze sg one
dostarczane w opakowaniach opartych na surowcach odnawialnych, badz o zawartosci powyzej 45%

surowcow pochodzgcych z recyklingu wtedy Zamawiajacy dopuszcza stosowanie opakowan jednostkowych.
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